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Russische Speisekarte ist ein
ganz besonderer Hingucker

Bischofswerda. Der Hingucker
im Restaurant von Gerd Sen-
senschmict ist eine ungewohn-
liche Speisckarte. Bei der Re-
kultivierung und bei Abbruch-
arbeiten von Gebduden im da-
maligen Militdrobjekt Taucher-
wald Mitte der 1990-er Jahre
konnte durch ABM-
Beschéiftigte das holzeme Re-
likt sichergestellt werden. Der
Bischofswerdaer Hagen Con-
zendorf iibergab ¢s dem Ga-
stronamen, der es passend im
Speiseraum seiner Offentlichen
Gaststitte am Drebnitzer Weg
anbrachte.

Das Besondere: Die Getrén-
ke und Speisen sind auf dreh-

bare Walzen geschrieben, Es
wurde bekannt, dass urspiing-
lich vier Walzen vorhanden wa-
ren. Jeweils sechs Meniifolgen
wurden auf eine Walze ge-
schrieben, weil sie - wie dhn-
lich manche Bleistfte - in sechs-
eckiger Farm hergestellt sind,
Eine damals noch davor ange-
brachte Kulisse gab aber nur das
Feld einer Schriftzeile frei. Da-
durch war sofort erkennbar was
dic Kiiche zum Frahstiick, fiir
miltags oder abends zubereitet
hatte. Immerhin 24 verschiede-
ne Gerichte kamen infrage.
Neben dem fypisch russi-
schen Borschisch und anderen
Suppen standen Kaffee, Tee,

Brot, Britchen, Buiter und
Konfitiire in grofer Auswahl,
aber auch mehrere Fisch- und
Fleischgerichte zu den Haupt-
mahlzeiten zur Auswahl. ,Das
Angebot in der Taucherwald-
mensa war durchaus
abwechslungs- und kalorien-
reich”, wertet Gerd Sensen-
schmidt heute.

Erst kiirzlich informierte der
Chronist und Heimatforscher
Thomas Petzold , dass das Spei-
senangebot wohl fiir eine
sowjetisch-russische  Einheil
gedacht war, die von 1988 bis
1992 hier am Standort eine
Fahrschulausbildung einrich-
tete. Zu erkennen sei das an der

Schrift 67. Transportbataillon
mit der Feldpostnummer
,nn11618“. Ebenso auch mog-
lich, dass die drehbare Speise-
karte - entsprechend maodifi-
ziert - bereits von 1983 bis 1988
von der im Taucherwald statio-
nierten Raketeneinheit genutzt
wurde. ,Die holzerne Speise-
karte ist ein einmaliges Zeitdo-
kument und nicht verkéuflich®,
betont Gerd Sensenschmidi.
Auch niche fiir 500 US-Dollar,
die ihm kirzlich ein ungari-
scher Gast dafiir bieten wollte.
Der ndmlich hétte sie gern fiir
sein in Budapest betriebenes
russische Museum erworben.
Wolfgang Schmidt

Gerd Sensenschmidt fihrt die Bischofswerdaer Gaststitte als Familienbetrieb. Auffallend ist die dreh-
bare russische Speisekarte.
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